Bettina

Kaufer mit Genuss... Muhldorfer

Ihre Metzgerei aus Leidenschaft

(EL GENVSS!

Spargelzeit - Gentefserzert

Ostern... ‘genussvolle Zeit mit
Familie urno Freunden!

Frisches Lammfleisch Zurte S'cﬁ;'hé =Spezialiteiton passeno onzu:

Lammbraten aus Keule und Schulter, Lende,

\ "
Filet, Lammkronen, Haxerl, Steaks und Koteletts Mtl tinger Lands il en, mild; epokelt- ehr saftig

-Grlll- onig-schinken, mild- Eg;m eschmack; saftig gegrillt

- e ———

| Frisches Spanferkel olderschinkenj 7t und schwarzgerauchert

Keule, Schulter,Karree oder Rollbraten 4 Arottmger Laﬁ’chmken roh, mild wiirzig im Geschmack, aus'dem Buchenrauch
| oAltttinger Karreespeck estf ders zartund mager, trocken gesalzen ~
+ Bar]atich- Schmkw Schwemeﬂﬁss sehr mager und saftig
Zart abgehangenes Rinderfilet, » Hatismacher Backschinken, im Ofen gebacken, mit Natur-Speckrand
Rinderlende sowie Entrecote J Hausmacher Hinterschinken, extra Tﬂer .

Zﬂl’

Frisches Milchkalbfleisch
Brust, Nierenbraten, Rollbraten, Filet, usw.

) Hausgemachteﬁl hka
jetzt-ak aktuellmlt Barlauch

Gefiillte und umhiillte Bratenvariationen
fiir Ihre raffinierte Feiertagskiiche

* Rolle von der Schweinelende mit Barlauch-Frischkasefiillung / e — z w‘

» Schweinerollchen mit knackigem Gemiise in Krauterbuttermarinade e ="

* Rolle vom Kalb mit Rucola, Parmaschinken, Pinienkernen und getr. Tomaten 5% « Bérlauchsiilze oder Rindfieisch- Balsamlco-SuIzerI 7 é%

» Rollchen von der Lammlende mit Bohnen und Speck gefiillt . Zarter San Danleleoder Bresao Schmken - l
* Marinierte Lammkeule mit frischen Krautern

* Putenrollbraten mit Gemiise-Frischkasefiillung

* Roulade von 3erlei Fleisch mit wiirziger Schinken/Krauterfarce

* Hahnchenbrust-Saltimbocca

» Salbei-Medaillions vom Schwein

* Putenrollbraten mit hausgem. Barlauchpesto und Friihlingsgemuise

Betti
Mt‘]hldorfer _ _
e el et Wir freuen uns auf Sie!

Metzgerei Bettina Miihldorfer www.metzgerei-muehldorfer.de Offnungszeiten:
MarienstraBe 9 - 84503 Altotting E-Mail: metzgerei-b.muehldorfer@t-online.de Mo. bis Fr. von 6:00 Uhr bis 18:00 Uhr
Tel. / Fax: 08671 85790 Sa. von 6:00 Uhr bis 12:30 Uhr



